
GRILL & VIN på Brædstrup Kro 2. juni 2017

Bord 1, Norditalien:
Her serverer vi bobler (1-4). Blandt andet fra Italiens svar på Champagne. Fra området 
Franciacorta kommer guddommelige dråber, som kan få selv folk der ikke bryder sig om 
mousserende vin, til at knuselske det. Lidt lette sommervine (5-8), og et par kraftige 
grillvine (9-10). 
	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 Pr. fl.	 Tilbud

1. Prosecco Extra Dry, Vigna Dogarina	 	 	 	 	 119,-	 3/300,-

2. Franciacorta Brut, Contadi Castaldi		 	 	 	 	 249,-	 3/500,-	

3. 2011 Franciacorta Saten, Contadi Castaldi	 	 	 	 	 319,-	 3/700,-

4. Franciacorta Rosé, Contadi Castaldi	 	 	 	 	 249,-	 3/500,-
    

5. 2016 Pinot Grigio, Vigna Dogarina	 	 	 	 	 	 99,-	 3/200,-
  

6. 2016 Cabernet Sauvignon, Vigna Dogarina	  	 	 	 99,-	 3/200,-

7. 2016 Lugana, Ottella	 	 	 	 	 	 	 149,-	 3/350,-

8. 2015 Roses Roses, Ottella	 	 	 	 	 	 149,-	 3/350,-

				  
9. 2014 Valpolicella, Ripasso, Ripa della Volta	 	 	 	 269,-	 3/600,-	

10. 2013 Amarone della Valpolicella, Ripa della Volta	 	 	 499,-	 400,-

Bord 2, Tyskland:
Det vil være forkert at kalde vinene ved dette bord for sommervine, for man kan drikke dem 
med største fornøjelse året rundt. Men vin 11-14 går mest under kategorien sommer. 15-17 er røde 
vine på Pinot Noir. 18-20 er søde vine til sommerdesserten.

11. 2016 Riesling “Vom Haus”, Schmitges, Mosel	 	 	 	 99,-	 3/225,-

12. 2016 Rosé feinherb, Schmitges, Mosel	 	 	 	 	 99,-	 3/225,-



										          Pr. fl.	 Tilbud
13. 2015 Blanc de Noir, Spätburgunder, Burggarten, Ahr	 	 	 179,-	 3/400,-

										        
14. 2016 Spätburgunder Rosé, Burggarten, Ahr	 	 	 	 179,-	 3/400,-

15. 2015 Spätburgunder Classic, Burggarten, Ahr	 	 	 	 179,-	 3/400,-

16. 2014 Neuenahrer Spätburgunder, Burggarten, Ahr	 	 	 249,-	 200,-

17. 2013 Sonnenberg Spätburgunder, Burggarten, Ahr	 	 	 379,-	 300,-	

18. 2016 Ürzig in der Kranklei, Riesling Spätlese, Karl Erbes, Mosel	 	 179,-	 3/400,-

19. 2004 Ürziger Würzgarten, Riesling Spätlese, Karl Erbes, Mosel	 	 249,-	 200,-

20. 2014 Ürzig in der Kranklei, Riesling Auslese, Karl Erbes, Mosel	  	 249,-	 200,-

Bord 3:
Nye vine fra Østrig (21-24) på de lokale druesorter Grüner Veltliner (hvid) og Zweigelt (rød). 
Vinene 25-28 er alle fra Spanien, røde, og med masser af power til et grillet stykke kød.  

21. 2016 Grüner Veltliner, Zuschmann, Weinviertel, Østrig	 	 	 139,-	 3/300,-

22. 2015 Muschelkalk, Zuschmann, Weinviertel, Østrig	 	 	 179,-	 119,-

23. 2015 Opal, Zuschamnn, Weinviertel, Østrig	 	 	 	 259,-	 200,-	

24. 2015 Zweigelt, Zuschamnn, Weinviertel, Østrig	 	 	 	 179,-	 119,-
    

25. 2012 Aromaz Tempranillo, Tierra de Castilla	 	 	 	 129,-	 3/250,-

26. 2014 Garciano, Navarra, Bodegas Azul y Garanza	 	 	 139,-	 3/300,-

27. 2014 Volalto, Monastrell, Jumilla, Bodegas Azul y Garanza	 	 139,-	 3/300,-	
										        
			 
28. 2013 Desierto, Cabernet Sauvignon, Navarra, Bodegas Azul y Garanza	 299,-	 250,-	 	 	
	



Bestillingsliste:

Vinens nummer i program Evt. Vinens navn Antal fl. Evt. Vinens pris

Stem på aftenens “bedste vin” og aftenens “bedste køb” og vind en flaske 
2014 Valpolicella Ripasso fra Ripa della Volta.

Bedste køb:  

Bedste vin:

Navn og leveringsadresse:

Navn:

Adresse:

By:

Tlf.:

E-mail:

Sæt kryds hvis du vil have vores nyhedsbrev pr. e-mail


